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'Reban terbakar, 100 ekor ayam mati

BATU KAWAN - Sebanyak
100 ekor ayam pelbagai jenis
mati selepas reban-ayam (ke-
las C) terbakar di Jalan Tan-
jung 1, Taman Nilam Tan-
jung, Simpang Ampat di sini
pada Selasa.

Pegawai operasi Balai
Bomba dan Penyelamat Batu

Kawan, Arifuddin Omar

Hassan berkata, pihaknya
menerima panggilan pada
jam 3.33 petang dan ber ge-
gas ke lokasi kejadian.

Menurutnya, kebakaran
melibatkan reban ayam ber-
ukuran 1.85 x1.85 meter
persegl.

“Kebakaran menyebab-
kan 95 peratus reban ayam
tersebut musnah dan kira-
kira 100 ekor ayam pelbagai

_|me mati.

“Tiada mangsa dilapor-
kan terlibat dan kita masih

‘menyiasat punca kebakaran,”

katanya ketika dihubungi
pada Selasa.
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Aris Burger
tembusi 400 outlet | 5

Cipta sejarah hasilkan burger [E
- dan standard yang berkualiti selain

dan oblong ayam k 725
ongayam l\JmPU”g menggunakan formulasi campuran =

pertama di Malaysia  rempah yang tersendiri. 7
4 Katanya, Aris Burger mempunyai (

kandungan peratusan daging yang

Oleh MUKHRIZ MAT HUSIN tinggi di dalam setiap kepingan daging

——————————————— yang dikeluarkan sekali gus
SHAH ALAM txf:l?gun lemak dan minyak adalah Haris (tengah) dan kakitangannya menunjukkan pelbagai produk daging serta ayam sejuk beku
2.

“Apabila dibimbing oleh MARD] ~ *eluaran Aris Burger.

alaupun baru dua tahun ~ 9an JPV. mereka akan memantau

berada di asaran, Proses dan tatacara pengeluaran
produk  sejub - beky  Secara teliti. Jadi kita tidak boleh
jenama Aris Burger StWenang-wenangnya menukar

bukan sahaja berjaya memasarkan
burger di lebih 400 outlet, bahkan
telah melakar sejarah sebagai
pengeluar burger dan oblong ayam
kampung pertama di Malaysia.
Pengiktirafan itu diterima Aris

formulasi atau resipi yang ditetapkan
sebab MARDI dan JPV akan sentiasa
datang ke kilang untuk membuat
pemeriksaan.

“Sebab itu kalau ada orang kata

sesetengah burger itu tidak bagus | lanettonea)

nta
Burger melalui Anugerah Inovasi ;(mltuk kelsi}}alaq.dbanyalé lemak, :e’r:;“‘""'
* P S B olesterol tinggi dan sebagainya. menghasilkan
Industri Kategori Produk Ternakan Sebenarnya buﬁin burger yan%' sul) b Kepingan
sempena Konvensyen Pengembangan p J o i h o burger di
danHari Inovasi Jabatan Perkhidmatan tgxg;:aebdath ]pe?buaunn) f “(" yf:"ﬁ kilang Arisprop
y(c;};rinar (JPV) peringkat Kebangsaan :engelueal: er;::g gese f:‘&‘:k Holdings o
gy . bertanggungjawab mencampurkan Selangor.
H()lz‘ie:ﬂgsag?i: Bll_l“gl{l;;;,r;ﬁg;’lg; l;sf lemak dan tepung yang terlalu banyak, Selaia e APHSB  turut
~ . o E 112 4. - 1k ¢ elain 1tu, uru
Haris Ebmbong berkata, asas kejayaan maka sudah pasti ia tidak baik untuk

produk Aris Burger adalah melalui
latihan dan bimbingan khas daripada
Institut Penyelidikan dan Kemajuan
Pertanian Malaysia (MARDI) serta
dipantau oleh Jabatan Perkhidmatan
Veterinar (JPV).

“Jadi produk Aris Burger yang

kesihatan.

Empat jenis burger

Dalam pada itu, Haris berkata,
Aris Burger mempunyai empat jenis
iaitu burger ayam kampung, burger
ayam, burger daging dan burger
kambing dengan dua kategori saiz
iaitu 60 gram dan 70 gram. Sementara
itu, produk daging kisar dan ayam
kisar yang dikeluarkan oleh APHSB
adalah 100 peratus kandungan daging
dan mempunyai saiz pembungkusan
400 gram dan 800 gram.

Kepingan burger
disimpan di dalam
Y, CL i 7 5 peti sejuk sebelum
B | . dibungkus.
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mengeluarkan burger saiz 100 gram
ke atas dan oblong ayam, oblong
daging, bebola ayam dan bebola
daging. Walaubagaimana pun, pada
masa Kini, ia adalah untuk pasaran
HORECA iaitu singkatan istilah
untuk hotel, restoran dan kafe.

Tambahnya, produk Aris Burger
telah pun dijual di lebih 400 outlet
pasar raya di seluruh negara termasuk
Acon, Mydin, Hero Hypermarket,
Checker's, CS Brothers, Econsave,
Billion, Well-Mart, Sogo, C-Mart,
Big Supermart, Fresh Grocer, KK
Mart, Family Store, Super seven dan
lain-lain.

Sementara itu,
memaklumkan bahawa produk Aris
Burger telah mendapat pengiktirafan
Halal daripada Jabatan Kemajuan
Islam Malaysia dalam tempoh yang
singkat kerana sentiasa mengamalkan
SOP yang ditetapkan dan juga
menjalani proses penyelidikan dan
pembangunan.

Ditanya mengenai bagaimana
produk Aris Burger boleh mendapat
permintaan tinggi dalam tempoh yang
singkat, akui Haris, pihaknya tidak
berkompromi dengan kualiti setiap
burger yang dihasilkan. Ini kerana
akuinya: makanan merupakan punca
utama kepada kesihatan atau penyakit.

Haris*

“Tak untung banyak tak apa, ingat
pahala dan ingat dosa kalau menipu,
asalkan produk makanan yang
dihasilkan oleh APHSB adalah baik
dan bagus untuk kesihatan,” tegasnya,

Kongsi Haris, sebelum memasuki
pasaran dulu, burger keluaran Aris
Burger pernah dihantar ke Jabatan
Pemprosesan dan  Kejuruteraan
Makanan, Fakulti Kejuruteraan
Universiti Putra Malaysia untuk blind
test.

“Kita buat perbandingan antara
burger Aris Burger ang  sudah
dimasak dengan burger keluaran
syarikat X.

“Seramai 200 pelajar terlibat
dengan diketuai oleh pensyarah kanan,
dan jenama kedua-dua burger
dirahsiakan.

“Hasil blind test itu tersebut,
sebanyak 55.13 peratus responden
memilih burger ayam Aris Burger
berbanding dengan burger ayam
Jenama X sebanyak 44.87 peratus.

“Selain itu sebanyak 66.60 peratus
responden juga memilih burger daging

Aris Burger berbanding dengan 33.
peratus burger daging jenama X.

“Burger X ini adalah burger yang
dikenali di Malaysia. Sebab itu, kita
yakin yang formulasi dan ramuan
burger kami boleh memikat hati
pelanggan,” jelasnya.




24.03.2021 HARIAN METRO

LOKAL 9

100 ayam, burung
rentung reban terbakar

\ibong Tebal: Hampir 100
ayam termasuk burung di-
temukan rentung selepas
sebuah reban kayu terbakar
berhampiran Taman Nilam
Tanjung, Simpang Ampat,
di sini, semalam.

Pegawai Operasi Jabatan
Bomba dan Penyelamat
Malaysia (JBPM) Pulau Pi-
nang, Arifuddin Omar Has-
san berkata, pihaknya me-
nerima panggilan berhu-
bung insiden itu pada jam
3.33 petang.

Menurutnya, sepasukan
anggota dari Balai Bomba
dan Penyelamat (BBP) Ba-
- tu Kawan dihantar ke lo-
kasi bagi operasi pemada-
man.

“Apabila tiba didapati se-
buah reban kayu dengan ke-
luasan 20x20 kaki persegi
yang menempatkan pelba-

gai jenis ayam antaranya
ayam kampung dan piru
serta burung merpati dan
puyuh mati terbakar.

“Disebabkan struktur re-
ban diperbuat daripada ka-
yu menyebabkan api cepat
marak hingga memusnah-
kan hampir 95 peratus re-
ban berkenaan.

“Siasatan awal di lokasi
mendapati kebakaran itu
dipercayai berpunca dari-
pada dapur gas yang dite-
mui berdekatan reban ber-
kenaan, namun siasatan
lanjut masih dijalankan ba-
gi mengetahui punca sebe-
nar,” katanya.

Katanya, ternakan itu di-
usahakan secara suka-suka
oleh seorang lelaki berusia
40-an di mana ayam dan
burung itu dijual bagi me-
nambah pendapatan.
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Telur Lay Hong

Oleh Amir Abd Hamid
am@hmetro.com.my

jian dijalankan Jaba-
l | tan  Perkhidmatan
Veterinar (DVS) ter-
hadap telur ayam di ladang
Lay Hong Berhad Layer
Farm Jeram, Selangor men-
dapati ia negatif bakteria
Salmonella Enteritidis (SE).
Menteri Pertanian dan In-
dustri Makanan, Datuk Seri
Dr Ronald Kiandee berkata,
sampel ujian membabitkan
telur ayam Ladang Linggi
Agriculture pula sedang me-
nunggu keputusan.
“Kita memiliki 276 ladang
ayam di seluruh negara. Se-

bukan d:

=g R

[ ; D
DR Ronald melancarkan buku Kejurutéraan Makanan pada majlis perasmian NAFEC di Institut Mardi, Serds g, semalam.
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1 telur
ari ladang

Berhad Layer Farm Jeram negatif bakteria SE

Ve

Hasil ujian dijalankan
DVS mendapati, tiada
bakteria SE ditemui
dalam ladang yang
disebutkan itu”

Dr Ronald

takat ini, hasil maklumat
dari Singapura, hanya dua
ladang yang didakwa dice-
mari bakteria SE.

“DVS sudah keluarkan ke-
nyataan semalam (kelma-
rin), hasil ujian dijalankan
DVS mendapati tiada bak-
teria SE ditemui dalam la-
dang yang disebutkan itu.

“la bermaksud yang pen-
cemaran itu bukan di pihak
ladang. Kami akan siasat le-
bih lanjut mengenainya,
kami juga perlukan lebih
maklumat dari Singapura,”
katanya.

Beliau berkata demikian
pada sidang media selepas
majlis perasmian Konvens-
yen Kebangsaan Kejurute-
raan Pertanian Dan Maka-
nan (NAFEC 2021) dan pe-
lancaran buku Kejuruteraan
Makanan di Ibu Pejabat Ins-
titut Penyelidikan dan Ke-
majuan Pertanian Malaysia
(Mardi) di sini, semalam.

Beliau berkata, Kemente-
rian Pertanian dan Industri
Makanan (Mafi) meminta
DVS untuk memastikan te-

lur ayam yang dipasarkan di
negara ini atau yang dieks-
port bebas daripada pence-
maran bakteria SE.

Pada 12 Mac lalu, media
melaporkan, Agensi Maka-
nan Singapura (SFA) me-
ngarahkan penarikan balik
telur ayam dari ladang Lay
Hong Berhad Layer Farm Je-
ram selepas mengesan ke-
hadiran bakteria SE dalam
produk terbabit.

Pada 20 Mac pula, SFA
turut mengarahkan bebera-
pa pengimport untuk me-
narik balik telur dari Linggi
Agriculture atas alasan sa-
ma.

Telur yang terjejas dikenal
pasti melalui kod ‘CEMo14’
yang tertera pada kulitnya.
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Ambil tahu keperluan nutrisi
ternakan kesayangan untuk
pastikan ia sentiasa sihat

—_—
Oleh Muhamaad Razis Ismail
raziswhmetro com my

Sepertimanusia
haiwan pelibaraan juga
, memerlukan makanan
seimbang dan bernutrise
untuk kesihatan dan
tumbesarannya
Bagaimanapun perlu
dimgat bahawa nutrisi
manusia dan haiwan
adalah berbeza
Kestlapan membert
makanan yang sesuat
Kepada hawan peliharaan
sepertt kucing dananging
boleh member kesan
Kepada kesthatan untuk
fangka masa panjang
Hanwan peliharaan
seperttkucing perludiben
makanan yvang berkhasiat
untuk aktil, mempunyai
mata yang bersinar dan
buluvang berkilat
Pengarah Negara Mars
Pet Nutrition Indonesia,
Dr Susan Wan berkata,
prramid makanan haiwan
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maKanan seimbang §

penting untuk haiwan
peliharaan

berbezadengan manusia
“Brarpun hanwan
peliharaan seperti Kucing
memerlukan Karbohidrar,
protein, mineral sepert
manusia namun
keperluannyaadalah
berbeza

aat contoh, kucing
memerlukan empat kali

Sebagai contoh,
kucing memerfukan
empat kali lebih
protein berbanding
manusia untuk
tumbesaran
dapat membantu
membaiki tisu-

\ tisu dalam tubuh
9’8

badannya

DR SUSAN

lebih protem hethanding,
manusiauntuk ambesaran
dapat membantg membairky
Hsue tsudalam bl
badannya

“Diet sermbang sanga
pentinguntuk haiwag
peliharaan bukan Sahaga
untuk kekalsihatdan ki
malah membanig Kepada

1IARIAN MITRD
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e aanmy meneian
penamghat waan
Joatanva he il thulwin
Taaen bartem
Menin
TR

[RERTRY
ferhadap hanvan

pelitaraan ol

menvakibatharpelb
prasalaly kesthatan
intarany anasalabon
Pt dan sehataimna
Olch, belaa

ey arankan penhil
T an pelitharaansentig
pekaterhadap keperluan
nutnstakanan
Sehagarcontoh, perlu
dumgat bahawa nutesg
untuk hanwan berheza
mengikut penmgkal
usianya
Sl i pemilih
Baiwan, mercka perlu
Ketahui tungsenutrise
tertentu didalam
makanan haiwan vang
dibehtermasuk untuk
kuhitatau bulu cantik dan
sebagainya,” katanya
Behau berkata, masih
terdapat segelintir
daripada masyarakat
vang tidak sedar membern
makanan sccara
berlebihan kepada haiwan
boleh bery kesan kepada
kesihatannya
Kadangkala terdapar
Juga vang membery
makanan yangsalah
termasuk baki makanan
tidak habis kerana belum
entua mempunyay
Kandungan nutristyvang
diperlukan
Adajugavang
memberimakanan nngan
mengandung bahan vane
tidak sepataimya boleh
membahavakan kesthatan
hanvan eebabit,” katanya
Behauberkata
hesedaran wrhadap
makanan seimbang uniul
Tanwan peliharaan sl
boleh dipertmekatkan
Sava bibat ramag
Vangsudah mempuny ag
Kesedaran mengena
Kepentingan makanan
betnumsiuntuk hanwan
peliharaan dan berusabia
mendapathan mak i
Lambahan
DS Ka bukan
sl mementngkan
produk berkuahig
malah membanio
mendichh masy aralo
melalun pethag g
PHOSEI e sl
A ek
Hanwvan Pelibaraan
Bertansungaw b o
SCROLa dan di plagonn
mMedusosal " Katany .
st hetag
menasthatkan supay
ORaNg ramag s noasa
memahame keperiuan
hanvan pelinaraan
Sebelum menelila
hanvan. 1o nehaphan
A denganailmu untuk
menjadiscorang yvang
bertangeungawab
Katanya
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We deserve safe egg

POULTRY is an Important source of
meat proteins for Malaysians.
Locally, the total sales value for
chicken eggs and meat ex-farm is
believed to be more than RM10bil
annually.

On average, the annual per capi-
ta (person) consumption is 45Kkg of
chicken meat and 370 eggs. This
Tanslates to a daily demand of
about 30 million eggs a day.

The poultry industry is the most
successful Malaysian livestock seg-
ment and has the highest output
value with daily production aver-
aging around two million birds
(Asian Poultry Magazine, 2020).

The Malaysian production of 840
million chickens and 10 billion eggs

Per year is an industrial process
that is highly automated. This
means that the process is vulnera-
ble to breakdowns that could affect
the safety of the produce.

A broiler farm for chicken meat
usually consists of broiler sheds,
each accommodating up to 25,000
birds. It uses automated equipment
for feeding and drinking lines, ven-
tilation, temperature control, feed
storage and distribution and lights
and control systems.

Laying hens are usually raised in
cages. Each farm consists of multi-
ple sheds, and each shed usually
accommodates between 20,000 and
60,000 birds. The automated equip-

N A AIRIE" §

ment are cages, feeding and drink-
ing lines, egg collection, lights,
manure transport, feed storage and
distribution, and ventilation and
temperature control systems.

The industrial production of
chickens is considered inhumane
as the birds are generally reared in
unnatural conditions.

Given this scenario, we can
imagine the problems caused to
the production process when dis-
ruptions either to the equipment or
electricity supply occur.

In light of the second recall of
eggs by the Singapore Food Agency
(reported on March 19), which said
it had detected the presence of
Salmonella enteritidis (SE) in eggs
imported from Malaysia, this time
from a farm in Perak, the
Consumers Association of Penang

(CAP) calls upon the authorities to
conduct thorough investigations on
all chicken farms in the country for
salmonella contamination.

In a statement on March 14 after
the first recall was announced for
eggs from a farm in Jeram,
Selangor, our Department of
Veterinary Services (DVS) said it
was looking into egg production
processes, vaccination records and
the farm’s disease surveillance pro-
gramme to try and trace the source
of the contamination.

To date, however, we have not
heard of eggs in the Malaysian
market being tested for SE or
recalled due to the contamination,

other farms that cater for the locy]
market?

Our authorities are sayin
SE can be destroyed by :mmm %”w
the eggs would be safe for cop.
sumption if they are cookeq thy.
oughly. If this is so, why are the
eggs from the affected farms j,
Malaysia being rejected by the
Singaporean authorities?

CAP hereby urges the authoritjes
to:

> Investigate all poultry farms i,
the country to ensure that they
comply with our food safety regy.
lations;

> Look into the rearing methogs
which could have contributed to
the'salmonella contamination; ang

> Set up a committee to investi-
gate any weaknesses in our moni-
toring system pertaining to food
safety.

Recurring reports on unsafe
Malaysian food products by over-
seas authorities clearly show that
there are flaws in our food safety
monitoring systems.

Malaysian consumers also
deserve eggs that are free from
contamination with pathogenic
bacteria such as SE.

The farms that produced the MOHIDEEN ABDUL KADER
recalled eggs are giant players President
which cater for the export market, Consumers Association of

But how about the numerous Penang

Y
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Modern farming among topics discussed at Nafec

SERDANG: Modern farming and
computer network in the agricul-
ture sector are among the topics
discussed at the National Agri-
cultural and Food Engineering
Convention (Nafec) 2021.

Agriculture and Food Indus-
tries Minister Datuk Seri Dr
Ronald Kiandee said the conven-
tion, held virtually this year,
would see seven main papers, 30
technical and 31 research posters
presented by professionals in the
field.

“Automation has been proven
to be the best approach to ensure
consistent food production.

“The year 2021 is the first year
for the 12th Malaysia Plan where-
by the ministry is emphasising
the new agro-food business sec-
tor and high-value agriculture
that can create economic oppor-
tunities for the people.”

Kiandee was speaking at the
launch of the two-day conven-
tion themed “Embracing the Fu-
ture through Advanced Agrofood
Engineering” at the Malaysian
Agricultural Research and Devel-
opment Institute (Mardi) yester-
day.

He said the application of mod-

ern technology like fertigation, -

9

Agriculture and Food Industries Ministe
Kiandee launching the ‘Agrofood Engineering Book’ and ‘Advanced
Agriculture and Food Research Journal

A__

r Datuk Seri Dr mo:ai

»

at the National Agricultural

and Food Engineering Convention at the Malaysian Agricultural
Research and Development Institute in Serdang yesterday. S8ErRNAMA

PI(

fresh produce manufacturing,
drones, smartagriculture system,
Artificial Intelligence (AI), Big
Data and Internet of Things (IoT)
were imperative in making the
agriculture sector more progres-

sive and competitive.

He said the National Agrofood
Policy 2.0, which will be launched
soon, focused on competitive-

ness and innovation; wellbeing of

farmers and fishermen; as well as

ensuring sustainable production
of padi, fruits, vegetables, live-
stock and fisheries.

Citing the harvest of the latest
padi variants Seri Waja and Kem-
bangsari, he said driverless ma-
chines were used in the process
guided by GPS (Global Position-
ing System).

“In the latest development,
grape farming in Mardi Agrotech-
nology park greenhouses in
Langkawi is made possible with
SG technology through a collab-
oration with Maxis.

“"We are now moving towards
huge-scale padi farming which
allows the use of farm inputs and
minimal labour.”

He said the government hoped
to attract more youths to venture
into agriculture through the ap-
plication of technology.

Financial assistance of up to
RMS00,000 was available
through Agro-Youth En-
trepreneurship Scheme, or Agro-
Yes, EEQ Agrobank, he added.

.9.5:% the event, the Agrofood
Engineering Book by Mardi and
Advanced Agriculture and Food
zq%..a:.n: Journal by Malaysian
Society of Agriculture and Food
Engineers were also launched.



