Megat Syahrin (kiri) bersama Mohammed Pandak memasak rendang tok Mak Nrk di Kampung Pasir ;

Putih, Ipoh.

Pelanggan tetap

beli dua tan

rendang tok Mak Nik
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& yawa lah dan suami, Mohammed Pan-

dak Hussein, 86, sejak lebih 30
tahun, kim dipromos;kan meng-

k bmxs:mbaamrendmgtokbag:m
menuhi permintaan pengguna
yans membeli terus di bengkel

Fakta

nombor

4 )M

tempoh memasak kerbau
dengan rempah rendang

RM50

harga sekilogram
rendang tok Mak Nik

20 TAN

daging kerbau diproses
menjelang Aidilfitri

usaha menyediakan rendang tok
memerlukan kesabaran kerana
mengambil masa yang pamangun
tuk disiapkan.

“Bagi memastikan rendang yang
dihasilkan berkualiti serta tahan
lama dan mempunyai rasa yang
baik, ia perlu dimasak sehingga
kira-kira empat jam.

“Berikutan permintaan yang
tinggi, kami terpaksa mengganda-
kan pengeluaran sepanjang Rama-
dan dan Aidilfitri, apabila perlu
memasak sehingga lima kali se-
hari,” katanya.

Menu istimewa pilihan ramai
Megat Syahrm berkata, perusahaml

Katanya, ada keluarga kenama-
an yang men]ad] tetap
mem| dua tan ren-
dang tok Mak Nik setiap tahun,

selain menjadi pilihan syarikat pe-
nyedia sajian yang mengendalikan
hidangan untuk majlis di istana.
“Rendang tok asalnya adalah
makanan golongan_ bangsawan

pan diraja, sebab itu ia dl.ge]a.r
rendang tok.

“Tok itu adalah gelaran bagi
- orang kenamaan, selain penyedia-
annya yang mengambil masa
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lama. Selain






